Schilling‘s Késtlichkeiten
DAS GROSSERE MENU

Turm vom Reiffenhduser Reh
mit Chicorée, gerésteten Haselniissen und Blutorangen

Fok ok

Gebratener Seeteufel im Kartoffelmantel
mit Bérlauchsauce und griinem Spargel

*kK

Gebratene Jacobsmuschel
auf schwarzem Risotto und griinem Spargel

Hausgemachte Zitronenmakkaroni
mit gebratenem Pulpo und getrockneten Tomatenkirschen

Fok ok

Riicken vom Salzwiesenlamm
mit griinen Bohnen und Friihlingsmorchel-Fregola

Erdbeeren aus dem Perigord
in Ricardsahne mit Pistazieneis
oder

Kéise vom Affineur

DAS MITTLERE MENU

Turm vom Reiffenhduser Reh

*kK

Gebratener Seeteufel im Kartoffelmantel

*kK

€139,00

Gebratene Jacobsmuschel

*kK

Riicken vom Salzwiesenlamm

Erdbeeren aus dem Perigord
oder
Kéise vom Affineur

DAS KLEINERE MENU

Turm vom Reiffenhduser Reh

*kK

Gebratener Seeteufel im Kartoffelmantel

*kK

€119,00

Riicken vom Salzwiesenlamm

*kK

Erdbeeren aus dem Perigord

*kK

Kdise vom Affineur €99,00

VORSPEISEN:

Spargelsalat mit Radieschen, Biiffelmozzarella und getriiffeltem Eigelb

Turm vom Reiffenhduser Reh mit Chicorée, gerésteten Haselniissen

und Blutorangen

Gebratene Jacobsmuscheln auf schwarzem Risotto und griinem Spargel
Eintopf von weiflem und griinem Spargel im Kressesud mit pochiertem Eigelb
Hausgemachte Zitronenmakkaroni mit gebratenem Pulpo und getrockneten
Tomatenkirschen

HAUPTSPEISEN:

Gebratener Seeteufel im Kartoffelmantel mit Bdrluchsauce und griinem Spargel
Pochierter weifSer Heilbutt im Bouillabaissesud mit Friihlingsgemiise

Riicken vom Salzwiesenlamm mit griinen Bohnen und Friihlingsmorchel-Fregola
Brust vom Seeburger Perlhuhn in Rotweinsauce mit Spitzkohl und Triiffelgnocchi

NACHSPEISEN:

Vanillequarkflammeri mit Rhabarber-Himbeerkompott

und Eierlikér-Stracciatellasauce

Erdbeeren aus dem Perigord in Ricardsahne mit Pistazieneis
Erdbeersorbet auf griechischem Sahnejoghurt und Granatapfelkernen

Vegetarier und Veganer sprechen uns bitte einfach an!
Sollten Sie eine Allergie oder Unvertréglichkeit haben,
werden wir entsprechend unseren Mdéglichkeiten
gern darauf eingehen.

Samstagmittags bieten wir zusdtzlich
ein 3-Gang-Uberraschungsmenii fiir 49,00 € pro Person
und ein 4-Gang-Uberraschungsmenii fiir 65,00 € pro Person an,
die allerdings nur tischweise serviert werden!
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